
 

Vorspeisen / Häppchen zum Teilen             4 Stück 

 

Gyoza (japanische Teigtaschen) 
 

Edamame / Carrot / Miso  CHF  14.00 

Chicken / Shiitake  CHF 14.00 

 

Ziegenkäse überbacken auf Paillasse  

Fromage de chèvre gratiné  

servi sur pain paillasse croustillant  CHF  20.00   
 

   

 

 

 

 



Salate 

Gemischter Salat  

Salade mêlée CHF  14.00 
 

Grüner Salat  

Salade verte  CHF   10.00 
 

Herbst-Salat mit Hirsch-Trockenfleisch 

Salade avec la viande séchée du cerf CHF   15.00 
 

Suppe  
 

Tagessuppe  

Potage du jour  CHF  9.50 
 

Kürbiscremesuppe 

Soupe crémeuse de potiron CHF 11.50 

 
 

 

   

 



 

Vegetarisch 

Spaghetti mit Kürbis 

Spaghettis avec potiron  CHF 18.00 
 

Pilz-Ravioli  

Ravioli aux bolets   CHF  25.00 
 

Vegetarischer Herbst-Teller 
hausgemachte Spätzle, Apfel-Rotkraut hausgemacht 

Rotwein-Birne, caramelisierte Marroni 

Assiette d’automne végétarienne 
spätzle fait maison, chou rouge au pomme fait maison 

poire au vin, châtaignes caramélisées   CHF  29.00 
 

Tofu mariniert, gebraten Gemüsebouquet 

Tofu mariné, rôti Bouquet de légumes  CHF  29.00 
 

 
 

 

 



Fisch / Krustentiere 

Zander-Filet gebraten 

Filet de sandre rôti  CHF 34.00 
 
 

Egli-Knusperli im Bierteig 

Pommes Allumettes, Salat-Bouque 

Beignets de perche 

Pommes Allumettes   CHF 29.00 
 

Wild 

Hirsch-Filet  

hausgemachte Spätzle, Apfelrotkraut hausgemacht  

Wein-Birne, caramelisierte Marroni 

Filet de cerf  CHF  45.00 

spätzle fait maison, chou rouge au pomme fait maison  

poire au vin, châtaignes caramélisées  
 
 

Rehpfeffer 

hausgemachte Spätzle, Apfelrotkraut hausgemacht  

Wein-Birne, caramelisierte Marroni 

Civet de chevreuil  CHF  32.00 

Spätzle fait maison, chou rouge au pomme fait maison  

poire au vin, châtaignes caramélisées  



 

Tatar 
 Vorspeise Hauptgang 

Klassisches Rindertatar   

Tatar de bœuf classique CHF  25.00 CHF 38.00 
 

Japanisches Rindertatar 

Tatar de bœuf japonais  CHF  25.00 CHF38.00 

 

Mediterranes  Rindertatar 

Tatar de bœuf méditerranéen CHF  25.00 CHF 38.00 

 

Thunfisch Tatar  

Tartare de thon CHF  25.00 CHF 38.00 

 

Vegetarisches Tatar 

Tatare végétarien CHF  18.00 CHF 27.00 

 

Alle Tatar sind handgeschnitten und werden mit Toast Brot 

und Pommes Allumettes serviert 

Tous les tatars sont coupés à la main et sont servis avec du pain grillé  

et des pommes allumettes 



Fleischgerichte 
 

Rinds-Filet Quellenhof mit Tagesgemüse 

Bratkartoffeln oder Nudeln oder Pommes-Allumettes oder Salat 

Filet de boeuf Quellenhof avec des légumes du jour 

pommes de terre rôties ou nouilles ou pommes allumettes ou salade CHF  52.00 
 

Rinds-Entrecôte   
Bratkartoffeln oder Nudeln oder Pommes-Allumettes oder Salat 

Entrecôte de boeuf  

pommes de terre rôties ou nouilles ou pommes allumettes ou salade CHF   45.00 
 

Bison-Filet - Genuss PUR  
besonders feinfasrig und mager,  serviert mit Bratkartoffeln 

Filet de Bison 

servie avec pommes de terre  rôties CHF 66.00 

 

Gebratene Poulet-Brust  
Bratkartoffeln oder Nudeln oder Pommes-Allumettes oder Salat 

Suprême de volaille rôti   

Bratkartoffeln oder Nudeln oder Pommes-Allumettes oder Salat  CHF   29.00 

 

 



 

   

 

KIDS ONLY  

Kinder-Teller  
 

Chicken-Nuggets und  Pommes-Frites    

Chicken-Nuggets et pommes frites CHF  14.00 
 

Kalbs-Chipo  

mit Pommes-Frites und Tagesgemüse 

Chipolata de veau  

avec pommes frites et légumes du jour  CHF 14.00 
 

KIDS-ONLY – kleines Rindsentrecôte 90g  

KIDS ONLY – Entrecôte de boeuf 90g  CHF  32.00 

 

 



DESSERT 

 

Täglich wechselndes Dessert 

aus unserem Abend-Menu 

Dessert du jour CHF  9.00 

 

Frischer Fruchtsalat mit Schuss 

Salade de fruits avec eau-de-vie CHF 11.00 

 

Zitronen Sorbet mit Schuss 

Sorbet de citron avec eau-de-vie CHF  9.50 

 

Coupe Dänemark  

Vanille Eis, Schokoladen-Sauce und Rahm 

Coupe Danemark  

glace vanille, sauce au chocolat  

et crème Chantilly CHF  9.50 

 

 

 

 

 



Kreation Brownie  

Vanille Eis, warme Schokoladen-Sauce  und kleine Brownies 

Création Brownie 

glace vanille, sauce au chocolat  et des petits brownies CHF  9.50 

 

Kreation Hugo  

Zitronen Sorbet, Holundersirup  und ein Schuss Prosecco 

Création Hugo sorbet citron, sirop de sureau et Prosecco CHF  8.00 

 

Pink Grapefruit 

Sorbet, Grand-Marnier,  Grenadine-Sirup  

Pink Grapefruit  

Sorbet, Grand-Marnier,  Sirop de grenadine CHF  8.00 

 

Eis-Kaffee 

Café-glacé CHF  9.00 

 

Kugel Eis  

Erdbeere, Schoko, Vanille,  Mocca, Zitronen-Sorbet  

Boule de glace 

fraise, chocolat, vanille,  mocca, sorbet de citron CHF  4.00 

 


